


L Oilent

Els berenars i
llonguets mini se
serviran de 9-12h.

Nomeés s’accepta un
compte per taula.
Disculpin les molésties

bar de poble
des de 1957

Pregunti pel nostre
PLAT DEL DIA

En la nostra cuina
tots els plats son
casolans.

Deixi’s assessorar pels
nostres cambrers.

Disposem d’informacio
sobre al-lergogens i
intolerancies.



® (9-12h)
berenars

DOLC 420

Croissant a la planxa o torrades amb
melmelada.

FRESC 720€

logurt amb fruites naturals, cereals, mel i
nous.

ESPECIAL SA PLACA §60¢

Pa mallorqui, paté, pernil serra, ou ferrat i
cogombret.

ESPECIAL AMB FORMATGE 950¢
‘|8,00€

Pa variat amb assortiment de formatges,
mel i melmelada.

EXCEL-LENT T1.00¢
20,00€

Pa variat amb assortiment de formatges
i embotits, ou ferrat, melmelada, mel,
crema de xocolata i iogurt amb fruites
naturals.

NOTABLE gooe

Ous fregits o remenats amb pa variat,
crépe, mantega, crema de xocolata i
melmelada.

SUFICIENT 750€

Croissant, fruites naturals, melmelada,
mel i crema de xocolata.

extres x

Formatge 1€ Crépe 90
P. dol¢ 2006 Crema de
P. salat 2,00€ xocolate 1,50€
logurt
,60€
cebe 0 amb fruites ~ 240¢
) ,00€
oaco 2 Mel 1.70€
) 20€
almo 2 Mermelada  13%¢
i ,00€
Outreat 2 Fruita 2,50€

Ouremenat 2°0¢

Croissant 160€




llongﬁmel{ls1

® (9-12h) 320¢€
Pernil dol¢ Anxoves

Llom Camaiot

Pernil salat Sobrassada

Tonyina Baco

cafe &

SUcCSs
begudes calentes naturals

Espresso 140¢  Cappuccino 270¢

Taronja 320¢€
Tallat 18%¢  America 1:90¢

Poma 350€
Bombé 199¢  Latte Macchiato 320¢€

Pastanaga 350¢€
Cafe amb llet 1°°¢  Xocolata calenta 3:50€

Trifasic 350¢€
Café amb llet berenar 27°¢  Chai latte 350¢€ Taronja, poma i

pastanaga.

entrepans Pt delncam

i i maionesa.
© a SANDWICH 1LLESCA LLONGUET

10 PEDRUSCADA 6,90€ Qo00e  Q00€
Tomatiga, formatge brie i pernil dol¢ / pernil salat / baco.

1 ES GULLO 790€ Q90e  Q90e
Tomatiga, salmo i salsa de la casa*.

12 CALA MESQUIDA 690€ Q00€  Q00€
Tomatiga, baco, formatge i pinya.

13 CANYAMEL 6,90€ QOooe  Q00€
Tomatiga, baco, formatge i salsa de la casa®.

14 PROVENCALS G90€  QO0e  QO0€
Tomatiga, pernil dolg, formatge i salsa de la casa*.

15 COCONAR 6,90€ Qooe  Q00€
Tomatiga, pernil dolg, formatge i pinya.

16 CALA AGULLA Q90€  Q90€
Tomatiga, llom, pernil dolg, formatge i orenga.

17 CALA GAT Q90e  Q90€

Tomatiga, llom, bacd, formatge i salsa de la casa*.
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1LLESCA

SON MOLL 12:00¢

Escalop de pollastre amb herbes provencals, cruixent de ceba, formatge ratllat,
jalapefnos i salsa mostassa a la mel.

CALA RAJADA 1200¢€
Tomatiga, vedella, formatge maonés i pebre verd fregit.

CARREGADOR 12:00¢

Tomatiga i truita de gambes, perfil salat i ceba.

FONT DE SA CALA 990¢

Tomatiga, pollo, ceba a la planxa i salsa rosa.

CALA LLITERAS 990¢

Tomatiga, llom, bacdo i formatge.

N’ALADERN 990¢

Tomatiga, formatge maones, xampinyons i nous, gratinat.

CANYAMEL

1LLESCA
N°’AGUAIT 90
Tomatiga, formatge brie, pernil salat, ou fregit i rdcola.
CALA MOLTO 990€
Tomatiga seca, pollastre i formatge de cabra.
NA FERRADURA 11.00¢€
Tomatiga, tonyina fresca, cruixent de ceba, pebres de piquillo i maionesa
NA BLANCA 1100¢€
Tomatiga, vedella, pera, formatge blau i parmesa gratinat.
L’OLLA Q.90e
Sobrassada, mel i formatge de cabra gratinat.
SOBRASSADA/CAMAIOT 620¢
Embotit casola.
ANXOVA 12:50¢

Anxoves

LLONGUET
’|2,00€

’|2,00€

’|2,00€

9,90€

9,90€

9,90€

LLONGUET

9,90€

9,90€

‘I‘],OO€

‘I‘],OO€

9,90€

6,90€

‘|2,50€



amanides

L’ORIENT 14.00¢

Enciams variats, pollastre, pernil dolg,
formatge i pinya con salsa rosa.

ROSADA 16:00¢

Enciams variats, alvocat, salmd, nous i
parmesa.

FORMATGE DE CABRA 13:50¢

Enciams variats, formatge de cabra,
xampinyons i nous con vinagreta de mel i
reduccio de balsamic.

GREGA 13:00¢€ FORMATGE DE

Enciams variats, formatge feta,
cogombre i pebre verd.

FORMATGE MOZZARELLA 1200¢ al . IOtS

(Nomeés estiu) Enciams variats, tomatiga
i formatge mozzarella.

90 TRUITA amb patates fregides 6:50¢
TROPICAL 14.00¢€
Enciams variats, fruita, tonyina, pernil 91 CROQUETES DE POLLASTRE amb patates fregides 7°°¢
salat, formatge i nous. 92 PIT DE POLLASTRE amb patates fregides 6:50¢
PESCADOR 14.00€¢ 93 LLOM DE PORC amb patates fregides 6:50¢
fEO”rf;aa'“t”gseVr?r;txs’es”XOV@S del nord | 94 ESCALOP DE POLLASTRE amb patates fregides ~ 6%¢

95 ESCALOP amb patates fregides 6:50¢
ROAST BEEF 15:00¢€

96 VARETES DE PEIX CASOLANES 8°50€

Enciams variats, roast beef, tomatiga
seca, carabasso, parmesa i vinagreta de

figa. 97 ALETES DE POLLASTRE amb patates fregides 6:50¢

amb patates fregides

TEBIA DE GAMBES 16:00¢

Enciams variats, gambes a l'allet,
formatge maoneés vell, crostons i
melmelada de tomatiga.

ENSALADA MIXTA g00€
ENSALADA DIVERTIDA 15:00¢€

Enciams variats, bacalla, pebres vermells
confitats con all, ametlla laminada i
vinagreta de taronja .

Mirar U expositor a Uinterior del bar
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ESCALOP amb amanida i patates fregides. 1200¢
CORDON BLUE 16.00¢
amb amanida i patates fregides.

LLOM A LA PLANXA 12:00€
amb amanida i patates fregides

PIT DE POLLASTRE 12:00¢
a la planxa amb amanida i patates fregides
ENTRECOT AL GRILL 24.00¢
amb verdura a la planxa i patates fregides
ENTRECOT AL GRILL 24.00€

filetejat amb pebres de padron i patates fregides

PRESA IBERICA
amb pebres de padrdn i patates fregides

24,00€

1/2RACIO  RACIO

ALADROCS FREGITS 800 1D50€
CALAMARSONS FREGITS 8=0¢  1250¢
ALETES DE POLLASTRE FREGIDES 6°°¢ 900¢
CROQUETES DE POLLASTRE ©80¢  1100¢
CROQUETES D’ESPINACS 680¢  100e
CROQUETES THAI 700€  1150€
CALAMAR A LA ROMANA g00€  100€
CHAMP. A LA PLANXA Gooe  Qooe
PEBRES DE PADRON 700€  1(50€
VERDURES A LA PLANXA 12:50€
PA AMB OLI | VERDURES A LA PLANXA  12°9¢
PA AMB OLI ESPECIAL 17.00€

amb formatges variats, camaiot i pernil salat
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OUS FREGITS amb patates fregides 750¢
TRUITA amb amanida i patates fregides 750¢€
CALAMAR A LA PLANXA 19:00¢€
amb amanida i patates fregides

FILET DE PEIX ARREBOSSAT 12:00¢€
amb amanida i patates fregides

HAMBURGUESA CASOLANA MIXTA 1500€

250 gr. Ceba planxa, tomatiga i patates fregides

HAMBURGUESA CASERA
DE POLLASTRE | ESPINACS 1500€
250 gr. Ceba planxa, tomatiga i patates fregides

i.‘

‘PA AMB OLI ESPE

racions

PERNIL SERRA 13.00€
FORMATGE 16.00€
MUSCLOS MARINERA 16.00¢
ALADROCS EN VINAGRE g5s0¢
DATILS CON BACO g.00e
CARPACCIO DE VEDELLA 14.00€
CARPACCIO DE TONYINA 16.00€
PATATES FREGIDES 4.00€
GAMBES AL ALLADA 17.00€
RACIO PA AMB OLI 750€
ANXOVES DEL CANTABRIC 14.70¢
PATATES BRAVES 6.00€



VI NEGRE / RED WINE ?

De la casa botella 3:50¢€
De la casa O°5L

Lambrusco

MALLORCA ?
Mont Ferrutx 4.00€

(Callet, mantonegro, fogoneu)

Macia Batle
(Callet, mantonegro,

cabernet sauvignon, merlot, syrah)
A/N 2 (Callet, mantonegro, fogoneu)

Es Pujol de Maria
(Merlot, cabernet sauvignon, syrah)

Gallinas y focas
(Mantonegro, syrah)

RIOJA ?
Viha Salceda (Tempranillo) =~ 4:9°€
Vifla Pomal (Tempranillo)

Vina Ardanza (Tempranillo)
RIBERA DEL DUERO ?
Pinna Fidelis (Tempranillo) 4.00€

Convento Oreja (roble tempranillo)

Pesquera (Tempranillo)

‘]3,00€

9,00€

‘|4,00€

‘|9,00€

24,00€

36,00€
25,00€

34,00€

‘]8,00€
’|9,00€
49,00€

‘]8,00€
'|9,00€
3",OO€

Carmelo Rodero (9 meses tempranillo) 3000¢

Pago de Capellanes (Roble tempranillo) 29°0¢€

Pago de Carraovejas

(Tempanillo, cabernet sauvignon, merlot)

65,00€

VI BLANC / WHITE WINE ?

De la casa botella 3:°0¢€ 13:00¢
De la casa O,5L 9.00€
Gran feudo (Chardonnay) 4.00€ 16:00¢€
Cimbron (Verdejo) 4.00¢ 16:00¢€
Macia Batle 2100¢
(Moll, chardonnay, moscatel)

Golos 2500¢€
(Moscatel, riesling, giro blanc, viognier)

Protos Verdejo 19°0€
Prologo (Albarifio) 19:°0¢€
Mar de Frades (Albarifio) 3500¢
Vifa Sol (Garnacha, parellada) 15:00¢€
Nou Nat (Prensal blanc, chardonnay) 3000¢
José Pariente (Verdejo) 22:00€
Finca os cobatos (Godello) 2100¢
VI ROSAT / ROSE WINE ?

De la casa botella 3:50¢ 1300¢
De la casa O,5L 900€
Gran Feudo (Garnacha) 4.00¢ 1600¢
Macia Batle 18:00¢

(Merlot, mantonegro, cabernet sauvignon, syrah)

CAVA / SPARKLING WINE

Verema artesa 15.00¢€
Anna de Codorniu Blanc de blancs  210°¢
Benjamin de 1551 Codorniu 6:00€
Juvé i Camps 3700¢
Llopart (Corpinyat) 35.00€



begudes

REFRESCS / SOFT DRINKS BRANDI COPA /GLASS VODKA COMBINAT

Coca-Cola 0,35I 2:9%¢  Veterano 399¢  Smirnoff 6:00¢

Fanta Naranja 0,351 290¢ 103 39°¢  Moskovskaya 6:00¢

Fanta Limén 0,35l 2°0¢  Terry 390¢  Absolut 6:00¢

Tonica 0,21 28%¢  Magno 4.80¢

Sprite 0,35l 2%  Torres V 48°%¢  WHISKY COMBINAT

Agua con gas 0,35/ 220¢  Carlos | 6°°¢ J&B ©6:00¢

Laccao 0,2] 2°%¢  Suau 6°°¢  Ballantines 6:00¢
Johnnie Walker ©6:00¢

CERVESA / BEER APERITIUS / APPETIZERS Cardhu 7°0€

Estrella Damm 0,2 1°%¢  Martini Rojo/Blanco 279¢  Jack Daniels 6-°0¢

Estrella Damm 0,31 239¢  Tio pepe 2:90¢

Estrella Damm sin alcohol 23%€  Ricard 5%°¢  RON COMBINAT

Estrella Damm con limén 2:50¢  Campari soda 550¢  Havanna Club 3 620

Estrella Damm tostada sin alcohol 2°°¢  Campari orange ©6°°¢  Havanna Club 7 720¢

Franziskaner 0,51 4.00¢  Aperol Spritz ©6:°%¢  Barceld 6:30¢

Franziskaner sin alcohol 0,51 4°°¢  Hugo ©6°9¢  Brugal 630¢

Coronita 320¢  Vermut Siset 320¢

Canya Estrella Damm 0,331  2°°¢  Vermut Yzaguirre 320¢ GIN COMBINAT

Canya Estrella Damm 0.51 390¢ Larios ©6:00¢

Alhambra 1925 32°¢ ANISES & HERBES Beefeater 6:00¢€

Estrella Galicia 1906 320¢  ANISE & HERBS Xoriguer 6:00¢

Estrella Galicia 2.40¢  Anis del mono 390¢ Seagrams 6,00€

Estrella Galicia sin gluten 330¢  Marie Brizard 390¢ Bombay Sapphire 720€

Voll Damm 220¢  Palo 3% G'Vine 850¢€

Rosa Blanca 260¢  Mesclat 3°°¢ " Hendrick’s 850€

Hierbas dulces 390¢

SANGRIA Hierbas semi 3% COCKTAILS

Sangria 0,3l 5o0¢  Hierbas secas 3°°¢ " San francisco 500¢€

Sangria 0,51 10:50¢ Mojito 750¢€

Sangria 1,01 1900¢ Bloody mary 750¢€
Caipirinha 7°0¢€

postres casolans

PASTiS DE FORMATGE 55°¢ TIRAMISU 6:00€

con confitura de nabius
GREIXONERA 550¢€

BROWNIE 650¢

amb gelat de vainilla PASTIS DE MADUIXES  5°¢

PASTiS DE POMA 6:50¢
amb gelat de vainilla




® (9-12h)

breakfast

SWEET 4.20¢€
Grilled croissant or toast with jam.

FRESH 720¢

Yoghurt with natural fruit, cereals, honey
and nuts.

SPECIAL ,,SA PLACA® g60e

Majorcan bread, paté, serrano ham, fried
egg and cucumber.

SPECIAL WITH CHEESE 9s0e
‘|8,00€

Different types of bread with selection of
cheeses, honey and jam.

EXCELLENT T1.00¢
20,00€

Different types of bread with selection

of cheeses and cold meats, fried egg,
jam, honey, chocolate cream and yoghurt
with natural fruits.

NOTABLE gooe

Fried or scrambled eggs with assorted
bread, crépe, butter, chocolate spread
and jam.

SUFFICIENT 750€

Croissant, natural fruits, jam, honey and
chocolate cream.

extras x

Cheese 16 Crépe ¢
Ham 2%¢€  Chocolate
Serrano ham 200 €I€am 1.50€
! Yoghurt
,60€
oron 0 with fruits 2,40€
,00€
sacon 2 Honey 1.70€
,20€
Salmor 2 Jam 1,30€
i 00€
Fried egg 2 Fruit e
Scrambled egg 2-%°¢

Croissant 160€
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ﬁlonguets

(mini bread roll)

® (9-12h) 320¢
Ham Anchovies

Pork loin Camaiot

Serrano ham Sobrassada

Tuna Bacon

Cheese

. . natural

juice

Espresso
Orange 320¢€

Espresso with milk
Apple 3.50€

Bonbon
Carrot 3:50€

Coffee with milk
Trifasic 350€
Orange, apple & carrot. Big coffee with milk

*
bread rolls e

mayonnaise.

PEDRUSCADA
Tomato, brie cheese and ham / serrano ham / bacon.

ES GULLO

Tomato, salmon and homemade sauce®.

CALA MESQUIDA
Tomato, bacon, cheese and pineapple.

CANYAMEL

Tomato, bacon, cheese and homemade sauce*.

PROVENCALS

Tomato, ham, cheese and homemade sauce*.

COCONAR

Tomato, ham, cheese and pineapple.

CALA AGULLA

Tomato, pork loin, ham, cheese and oregano.

CALA GAT

Tomato, pork loin, bacon, cheese and homemade sauce*..

hot beverages

‘|,40€
‘|,60€
’|,90€
‘|,90€

2,70€

Cappuccino
Large coffee
Latte Macchiato

Hot chocolate

Chai latte

SANDWICH

6,90€

7,90€

6,90€

6,90€

6,90€

6,90€

1SLICE

9,00€

9,90€

9,00€

9,00€

9,00€

9,00€

9,90€

9,90€

2,70€
‘|,90€
3,20€
3,50€

3,50€

LLONGUET

9,00€

9,90€

9,00€

9,00€

9,00€

9,00€

9,90€

9,90€



1SLICE LLONGUET

18 SON MOLL 12.00€  12.00€

Chicken cutlet with Provencal herbs, crispy onion, grated cheese,
jalapefos and honey mustard sauce.

19 CALA RAJADA 12.00€  12.00€
Tomato, veal, Mahdn cheese and fried green pepper.

20 CARREGADOR 12.00€  1D.00€

Tomato and omelette with prawns, serrano ham and onion.

21 FONT DE SA CALA Q90 Q90€

Tomato, chicken breast, fried onion and cocktail sauce.

22 CALA LLITERAS Q90e  Q90¢

Tomato, pork loin, bacon and cheese.

23 N’ALADERN Q90e  Q90€

Tomato, Mahon cheese, mushrooms and nuts, au gratin.

1SLICE LLONGUET
24 N°’AGUAIT Q90€ Q90

Tomato, brie cheese, serrano ham, fried egg and ruccola.

25 CALA MOLTO Q90e  Q90e

Dried tomato, chicken breast and goat cheese.

26 NA FERRADURA 11:00€  1100€

Tomato, fresh tuna, roasted onion, piquillo peppers and mayonnaise.

27 NA BLANCA 1]:00€  11.00€

Tomato, beef, pear, blue cheese and parmesan cheese, au gratin.

28 L’OLLA Q90e  Q90€

Sobrassada, honey and goat’s cheese, au gratin.

29 SOBRASSADA/CAMAIOT G90€  §.90€

Majorcan sausage spread / black pudding.

30 ANCHOA 1950€  19.50€

Anchovies
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salads

L’ORIENT 14.00¢

Varied lettuces, chicken, ham, cheese and
pineapple with cocktail sauce.

PINK 16:00¢

Varied lettuces, avocado, salmon, nuts
and parmesan cheese.

GOAT CHEESE 13:°0¢

Varied lettuces, goat cheese, mushrooms
and nuts with honey vinaigrette and
balsamic reduction.

GREEK 1300¢

Varied lettuces, feta cheese, cucumber
and green pepper.

MOZZARELLA CHEESE 1200¢

(Summer only) Varied lettuces, tomato
and mozzarella cheese.

TROPICAL 14.00¢

Varied lettuces, fruits, tuna, serrano ham,
cheese and nuts.

FISHERMAN 14.00¢

Varied lettuces, northern anchovies and
manchego cheese.

ROAST BEEF 15:00¢

Varied lettuces, roast beef, dried
tomatoes, zucchini, parmesan cheese
and fig vinaigrette.

PRAWN SALAD 16:00¢€

Varied lettuces, prawns in garlic, Mahon
cheese, croutons and tomato marmalade.

MIXED SALAD 8o

FUN SALAD 1500¢

Varied lettuces, codfish, red peppers
pickled with garlic, sliced almonds and
orange vinaigrette.

90

91

92

93

94

95

96

97

GOAT CHEESE

children

OMELET with chips 6:50€
CHICKEN CROQUETTES with chips 7°0¢
CHICKEN BREAST with chips 6:50€
PORK LOIN with chips 6:50€
CHICKEN SCALOPPINI with chips 6-20¢
PORK SCALLOP with chips 6:50€
HOMEMADE FISH FINGERS g:50¢e
with chips

CHICKEN WINGS with chips 6:50€

Take a look al the showcase inside the bar
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PORK SCALLOP with salad and chips.

CORDON BLUE
with salad and chips.

GRILLED PORK LOIN
with salad and chips.

GRILLED CHICKEN BREASTS
with salad and chips.

ENTRECOTE
with grilled vegetables and chips.

ENTRECOTE FILLETED
with Padron pepper and chips.

PRESA IBERICA (grilled pork)
with Padron pepper and chips.

1/2 PORTION

FRIED SMALL SARDINES
FRIED BABY SQUID
CHICKEN WINGS
CHICKEN CROQUETTES
SPINACH CROQUETTES
THAI CROQUETTES (spicy)
FRIED SQUID RINGS
GRILLED MUSHROOMS
PADRON PEPPERS
GRILLED VEGETABLES

8,00€
8,50€
6,00€
6,80€
6,80€
7,00€
8.00€
6,00€

7,00€

PA AMB OLI AND GRILLED VEGETABLES

SPECIAL PA AMB OLI

120°¢ 49 FRIED EGGS with chips
16°°¢ 50 OMELETTE with salad and chips

51 GRILLED SQUID
12:00¢€ with salad and chips

52 FILLET OF FISH (breaded)
12:00¢€ with salad and chips

53 HOMEMADE MIXED HAMBURGER
2400€ 250 gr. Grilled onion, tomato and chips

54 HOMEMADE HAMBURGER
24.00¢ CHICKEN AND SPINACH
250 gr. Grilled onion, tomato and chips

24,00€

:_A

‘PA AMB OLI ESPE

PORTION
12%0¢ 72 SERRANO HAM

1250¢ 73 CHEESE

90%¢ 74 FISHERMAN STYLE MUSSELS
1100¢ 75 ANCHOVIES IN VINEGAR
110%¢ 76 DATES WITH BACON

11°°¢ 77 VEAL CARPACCIO

120%¢ 78 TUNA CARPACCIO

9% 79 CHIPS

10%°¢ 80 GARLIC PRAWNS

125°¢ 81 PORTION OF PA AMB OLI
1250¢ 82 CANTABRIAN ANCHOVIES
17°0%¢ 83 PATATAS BRAVAS (spicy potatoes)

with varied cheeses, camaiot and serrano ham

portions

dishes

7,50€

7,50€

‘|9,00€

‘|2,00€

’|5,00€

‘|5,00€

]3,00€
‘|6,00€
‘|6,00€

9,50€

9,00€

’|4,00€
‘|6.00€

4,00€

‘|7,00€

7,50€

'|4,70€

6,00€



homemade

desserts

CHEESECAKE 550¢€ TIRAMISU
with blueberry jam

GREIXONERA
BROWNIE 6:50¢

with vanilla ice cream STRAWBERRY CAKE

6,SO€

APPLE CAKE
with vanilla ice cream

Ask for our DISH OF
THE DAY

Breakfasts and mini
llonguets will be
served from 9-12h.

In our kitchen
all dishes are
homemade.

Only one receipt
per table will be
accepted. Sorry for the
inconvenience

6,00€
5,50€

5,50€

Let our waiters advise
you.

Information on allergens
and intolerances is
available.



Placa de I'Orient 4,
07580 Capdepera

97156 30 98

www.cafelorient.com

0 (@cafelorient




